
Акт от <<aU!> ./а 2026r.
Проверки школьной столовой

АО (КСП Колпинского района>>

члены комиссии: йrurпо .// //

Провели проверку условий работы школьной столовой по следующим вопросt!м:
- технологический процесс приготовления пищи в целях искJIючепия сJryчаев упоцебления
некачественной пищи и продуктов;
- соблюдеяие условий трitнспортировки и хранениJI скоропортяццхся продуюов;
-соответствие сiшитарЕого состояяия требованиям Санитарньrх правил и норм
(оборудование, спецодеждц посуда, инвентарь);
- ассортимент блюд(меню), стоимость питания в день;
-%о охвата обучtlющихся питaшием;
-докумептация постtlвщItка на право поставок продовольствия;
-сопроводительная документация па пищевые продукты (сертификат, качественное
удостоверение);
-учётно-отчётная документация(ншrичие и ведение: бракеражньй журнал готовой
продукции, журпм бракеража сырьж скоропортящихся продуктов, журнал витаминизации
готовьIх блюд, журнал осмотра сотрудников пищеблока на плойнич<овые заболевания,
журнал учета вьшолнения натурzrльных норм питания, журнал ежедневного копlроJIя на
пищеблоке теплового и холодильЕого оборудования, примерное 10-дневное меню
утверждённое комитетом социального питания, согласованное с Роспоцебнадзором,
сборник реuепryр, технологические и кмькуляционные карты).

В результате проверки установлено:

-технологический процесс приготовления пищи в цеJIях искJIючения случаев употребления
некачественной пищи и продуктов соответствует/ не соответствуец y'aazr/9p
-соблюдение условий траЕспортировки и храЕеЕия скоропбртяшtихся

7
в

собrrюдаетя / не соб.гподается;
-помещения дJUI хранениJI продукто в соотв ет/ не соответствует t{opмe;
-соответствие санитарного состояниlI требованиям Санитарных правил и яорм
(оборулование, спецодежда, посуда, инвентарь): холодильное оборудование и морозиJIьные
камеры в рабочем/
дезинфицирующих

- имеются/не имеются;

не рабочем состоянии @фнет; напичие спечолежлы 1@нет; н.IJIичие

средств- в достаточном количестве/ не в достаточном количестве/;
-инструктаж режимы обработки и
-ассортимент блюд (меню), стоим

нвеятаря, тары, столо
ость питания в день

вой посуды
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комиссия в составе:
Председатель комиссии :

ответственный за организацию питания ГБОУ гпмназии Л! 155 Гарова Е.С.



Yоо е

- документация поставщика Еа право поставок буфетной продукцииl.rмеется/ не имеется;
- документация постilвщика на право поставок горячего (льготного) питания имеется/ не
имеется;
- учётно-отчётнм документация (наличие и ведеЕие: бракеражный, журнал готовой
продукции ведется соответствии с бованидtи/ ведется с откJIоЕениями;

- журнал учёта выполнения натуральных норм питаниrI ведётся/ не ведётся
- журнал ежедневЕого KoHTpoJul на пищеблоке теплового и холодильно дования
ведётся/ не ведётся;
- примерное 10-дневное меню утверждённое комитетом социального питания,
согласованное с Роспотребнадзором ltмеются/не имеются;
-сборник рецептур, технологические и калькуjIяционные карты имеются/Ее имеются;
Взвешивание коЕ,Фольньп порций:
1 продукция ar"ol, соответствует норме вьIхода готовой

сtz. azzэlgс соответствует норме выхода готовой

соответствует Еорме вьIхода готовой

продукции dz'-
2 продукция
продукции
3 продукция

"fc

продукции
Органолептические и визуальные свойства приготовленной порции соответствуют/ не
соответствуют нормативам;
подбор суто,пrой пробы, условий её хранения (соответствие/ не соответстви9 с
требованиями)
хранится в холодильнике, имеются дата и подпись ответственного
п ия.
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Подписи:

Председатель комиссии: отв. по питtlнию Гарова ЕС.

Членыкомиссии: Юо*.о c-//Z1 е//
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Книга посещения буфета-распреда

ГБОУ гимназии Ns 155 l-{ентрального рdйона Санкт-Петербурга

3аконный представитель (ФИО): "Z/.3
ýата посещения: о/, /о. furрr
Оценка существующей организации питания по шкале от 1до 5 (с кратким
указанием причин снижения оценки, в случае снижения оценкф: l
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, Предложения:
ý4 4.1а2-1а z 7-Zz-d FUt.Э Е..-,<-а2,а,.-а,/ ?1a-.-ъr/о -"ф

"o/tzr"-B а,
с?7,<-.6'L Z/ zё-LlLa ое.

Бла года рности:

3амеча н ия:

flaTa и результат рассмотрения уполномоченными органами
образовательноЙ ор низации оста влен н ых комментариев:
о /о.
€Zzеа2rz2 -а ф,@р 1- z,zd).-

ч
Пр инятые по результатам рассмотрения оставленных комментариев меры:
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3аконный представитель:

Уполномоченное лицо об
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азовательно й организации

(подпись, дата)

подпись, дата)
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чЕк-лист
проверки качества организации питдния

Наименование муниципальной общеобразователъной организации: ГБОУ гимназия N9 155
Адрес организации:
.Щата и время заполн

мониторинга (ФИО дителей контактныи телефон, класс, в кото

19103б. Санкт-

"r"", 
ЬЯ.4о

о2;.о;у."rО проспект, д.21, литера А, Б, Г

/аr.??q ///
Участник провед
обучаются дети): 2

м
п/п

Показатель качества/вопросы дА нЕт

]. Условuя d,lя соблюlенuя обучоюulь+tuся правuл лuчtлой zuzueHbt

l Имеется досryп:
к раковинам; \/

м ылу; V
средствам для сушки рук;
средствам дезинфекции

2 Обучающиеся пользуются созданными условиями v.'
2. Сонumарн о-mехнuчес кое сосtпоянuе обеdе нноzо заJ,а

з Зал приема пищи чистый
Обеденные столы чистые (протертые) w

5 Уборка обеденного заJIа производится после ка:кдого приема пищи
6 Насекомые, грьвуны или следы их жизнедеятельности в столовой не

обнаруживаются
V

3. Реэru,ч рабоmы tuкольной сmоловой
,7 Имеется режим работы школьной столовой V
8 Имеется расписание приема пищи обучающимися V

9 Предоставление горячего питания обучающимся в соответствии с
иком ым ди е ом школы

V
4. Соблюdенuе uй к сба,tансuрованному рацuонuI ьному п umан uю обу ча ю tц uхся

На-пичие на сайте ОУ цикличного меню для всех возрастных групп
об чаюцихся с7доllлет с 12 лет и ста ше

11 Ежедневное (фактическое) меню размещено дJIя ознакомления

родител ей и детей в беденном зале школьной столовой
12 Факты иск,rючения или замены отдельных блюд при сравнении

ического меню с ым цикличным меню не выявлены
V

lз В меню отсl"гствует запрещенные и V
14 питание детей ганизовано с етом осооенностеи вья V
15 Факты выдачи детям остывшей пиши отс

5. uванalя

16 на,rичие специальной одеяцы (формы, колпаки) у сотрудников,
ос ествляlощих готовых блюд

|1 состояние специальной одеlкды с дников в,,1етв ительное

18 На об х столах имеются сал ки w
19 Внешний вид и подача ячего блюда эстетичны, вызывают аппетит

6.о нка zomoBbtx блюd

20 Готовые блюда не имеют недостатков в приготоыIении (отсlтствуют
посторонние привкусы, запахи! не подгорело, доварено, не

пересолено)
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