
Книга посещения буфета-распреда

ГБоУ гимназии Ns 155 l-tентрального района Санкт-Петербурга
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Акт от "ftý'J21_:zoz!i.Проверки школьной столовой
АО (КСП Колпинского района>>

Комиссия в cocTarBe:
Председатель комиссии:
ответственпьй за орг;мизацию питания ГБОУ ruмназии }[с 155 Гарва Е.С.

членыкомиссии: rftl'"cЯzrrza- Cfuzn>,za.'ra,'>Z

Провели проверку условий работы школьной столовой по следующим вопросам:
- техЕологический процесс приготовления пищи в цеJuIх исключения сJIучаев употребления
некачественной пищи и продуктов;
- соблодение условий транспортировки и хранения скоропортящихся продуктов;
-соответствие санитарЕого состояния требованиям Санитарньп< правил и норм
(оборудование, спецодежда, посуда, инвентарь);
- ассортимент блюд(меню), стоимость питания в день;
-%о охзата обучающихся питанием;
-документация поставщика на право поставок продовоJIьствия;
-сопроводительнм документация на пищевые продукты (сертификат, качественпое
удостоверение);
-учётно-отчётншl документация(наличие и ведение: бракеражньй журнал готовой
продукции, журнаrr бракеража сырых скоропортящихся продуктов, журнаJI витаминизации
готовьж блюд, журнал осмотра сотрудников пищеблока на гпойвичковые заболевания,
lкурнал учёта выполнения натуральньж норм питания, журнаJI ежедневного коЕтроля на
пищеблоке теплового и холодильного оборудования, примерное 10-дневное меню
утверждённое комитетом социмьного питания, согласованное с Роспотребнадзором,
сборник рецепryр, технологические и калькулlIционные карты).

В результате проверки установлено:

-технологический процесс приготовления пищи в цеJIях искJIючения случаев употребления
некачествепной пищи и проду
-соблюдение условий тран
соблюдаетя / не соблюдается;
-помещения для хранения продуктов соответствует/ не соответствует норме;
-соответствие санитарного состояЕия требованиям Санитарньп< прaвил и норм
(оборудование, спецодежда, посуда, инвентарь): холодильное оборудовшlие и морозильные

ктов соответствует/ не соответству eri rLa-anl??, zv4z./r2n oy
спортировки и хранения скоропортящихся про.ryктов
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камеры в _рабочешr/
дезинфицирующих

чем состояниl'д-а/нет; нЕuIиtIие спецодежлы@а,/нет; нtlличие
в достаточном Fоличестве/ не в достаточном количестве/;

нер
средств-

-инструктаж режимы об инвентаря, тары, столо во посуды - имеются/ве имеются;
-ассортимент блод (меню), стоимость питzlния в день
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О% охвата обучаощихся питание
dах

- документация поставщика на право поставок буфетн ой продукции имеется/ не имеетс я;- документациЯ постЕtвщика на прtlво поставок горячего (льготногоliйiйя имеется/ неимеется;

ведётся;
обору дования

- учетно-отчёТна,I документация (нмичие и ведеЕие: бракеражпый, журнал готовойпродукции ведется соответствии с требованиями/ ведется с откJIонениlIмиl
- журнал бракеража сырьtх скоропортяцихся продуктов ведётся,/ 

"е 
u"деr""; l,-r.., -n,- )lryрнал витаминизации готовьIх б,тод ведётся/ не ведётся; ./"z."o,oo-. / - / -,':7

-журнаJI осмотра сотрудников пищеблока на гнойничкоrвые зfбо.fiбвания ведётся/ не
ведётся;
- журнал учёта выполнения натурмьных норм пит€IнIлJI ведётся/ не- журнм ежедЕевного контроля на пищеблоке теплового и холо

. 
ведётся./ не ведётсяi
- примерIrое 10-дневное меяю утверждённое комитетом социilльпого питания,
соIласованное с Роспоцебнадзором имеются/не имеются;
-сборник рецептур, технологические'йiййуляциоЕные карты имеются/не имеются;
Взвешивание контрольньD( порчий :1 пролукчия c>{z|.l. е- соответствует норме вьrхода готовойпродукции
2 про,ryкчия ;2 соответствует норме вьжода готовойпродукции
3 про соответствует норме выхода готовойпродукции
Органолептические и визу
соответствуют пормативiш{;

а,тьные свойства приготовленной порции соответствуют/ не

подбор суточяой пробы, условий её хранения (соответствие/ не соответствие стребованиями)
Хранится в холодильнике, имеются дата и подпись ответственного
п ожения
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Подписи:

Председатель комиссии: отв.

члены комиссии:

по питаЕию Гарова ЕС.
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чЕк_лист
проверки кдчества организацпи питания

Наименование муниципапьной общеобразовательной организации: ГБОУ гимназия Ns 155
Адрес организации: l
.Щата и время заполне
Участник проведения монито котором

91036, Санкт-Петербург, Греческий проспект, д.21, литера А, Б, Г
Еия: /6 cq LcNбz _ 13,55

обучаются дети):

члены комис a.?-arz -4

N9
г/п

Показатель качества/вопросы дА нЕт

I. Условuя 0ля соблюdеная обучоюulttuuся праоtл лuчной euzaeHbt
Имеется досryп:
к раковинам; L/
мылуi lr'

l,/средствам для сушки рук;

l

средствам дезинфекции (./
z Обучающиеся пользуются созданными условиями l/

2, Сан utпарно-пrcхнuческое сосmоян uе обеdенноzо зьzа
l,/з Зал приема пищи чистый
//4 Обеденные столы чистые (протертые)

5 Уборка обеденного зала производится после каждого приема пищи l/
6 Насекомые, грызуны иJIи следы их жизнедеятельности в столовой не

обнаруживаются r
3, Реэкu"u рабоmы школьной сmоловой

7 Имеется режим работы школьной столовой L/
Имеется расписание приема пищи обyчающимися l,/8

l/
9 Предоставление горячего питания обучаюцимся в соответствии с

графиком, утвержденным директором школы
4. Соблюlенае tпребованuй к сбмансuрованному рацuонrаrьному пutпанаю обучаюulttхся

10 Наличие на сайте ОУ цикпичного меню для всех возрастньtх групп
обучающихся (с 7 до l l лет, с 12 лет и старше) l,/

l/ll Ежедневное (фактическое) меню размещено для ознакомления
родителей и дgтей в обеденном зале школьной столовой

l,/12 Факты исключения или замены отдельных блюд при сравнении
фактического меню с },твержденным цикJIичным меню не выяыIены

|./lз В меню отсутствует запрещенные блюда и продукгы
Питание детей организовано с учетом особенностей здоровья

l5 Факты выдачи детям остывшей пищи отсутствуют l,/
5, Кульmура обсцух!сuванuя

16 Наличие специальной одея<,ды (формы, колпаки) у сотрудников,
осуществляющих раздачу готовых блюд l,/

l,/,|7 Состояние специаrrьной одежды у сотрудников удовлетворительное
Vl8 На обеденных столах имеются салфетки

l9 Внешний вид и подача горячего блюда эстgгичны, вызывают аппетит l/
6, Оценка zomoBblx блюО

20 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении (отсутствуют
посторонние привкусы, запilхи, не подгорело, доварено, не
пересолено)
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Форма заявкп-соглашения на посещенпе
помещенпя для приема ппцIп (школьпой столовой)

l. ФИО законного представителя обучающогося u//о А
Класс обуrающего, tъи интересы представлены
Предмсг (причина) посещения
.Щата и времени посещения
Контактный номер телефона

!а 4Ао oLB". Подпись

2
3
4
5

А

(

я, обязуюсь соблюдать
Пор"док доступа законIlьD( представrtтелей об)пrающихся в помещеЕис приема пищи
школьной столовой) общеобразовательной организации.

{6
Подm.rсь

*Змвка-соглашеЕие принима9тся только в слуlае заполнения всех п)лктов,
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