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АКТ от << 2-F >>

Проверки школьной столовой
АО (КСП Колпинского района>>

2024.

комиссия в составе:
Председатель комис
ответственный за ор

камеры в чем/

гимца:rии Л} 155 Гарова Е.С.
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сии:
ганизацию питания ГБОУ

ь.!? к

провели проверку условий работы школьной столовой по следующим вопроса}-{:

- технологический процесс приготовления пиrrlи в цеJUIх исключения случаев употребления
некачественной пищи и продуIсгов;
- соб.тподение условий транспортировки и хранения скоропортящихся прод/ктов;
-соответствие санитарного состояния требованиям Санитарных правил и норм

(оборулование, спецодеждъ посуда, инвентарь);
- ассортимент блюд(меню), стоимость питания в день;
-%о охвата обрающихся питalнием;
-докуý{ентация поставщика на право поставок продовольствия;
_сопроводительная докуп{ентация на пищевые продукгы (сертификат, качественное

улостоверение);
-уrётно-отчётнм докумеЕтация(наличие и ведение: бракеражный хqlрнал готовой
прод}тции, журнал бракеража сырьrх скоропортящихся прод}ктов, журнал витrь,tинизации

готовьIх бrпод, ж)рнал осмотра сотрудников пищеблока на гнойни,п<овые заболевания,

журнал rrёта выполнения натураJIьных норм питaшия, журнм ежедневного контроля на

пищеблоке теплового и холодильного оборудования, примерное 10-дневное меню

}тверждённое комитетом социального питания, согласовЕlнное с Роспотребналзором,

сборник рецептур, технологические и калькуJlяциопные карты),

В результате проверки устаповлено:

-технологический процесс приготовления пищи в целях искJIючения слr{аев употребления
некачественной пищи и продуктов соответствует/ не соответствуеr; ,lаСrИ, @
-соблюдение условий транспортировки и хрtlнения скоропортячшхся прод}ктов условии
транспортировки и хранения скоропортящихся прод)ттов / не соблюдается; ep2/4f/2rc,/
-помещения дJUI хранения продуктов соответствует/ не соответствует норме;
-соответствие санитарного состояЙия-- трёббания,r Санитарньrх правил и норм
(оборуловаlrие, спецодежда, посуда, инвентарь): холодильное оборулование и морозильные

чем состоянии @"n, наjIичи е спечолежлы 4@н ет;не рабо
средств_

нtlличие

дезинфиuирlтощих в достаточн естве/;

-инструктФк режимы обр инвентаря, тары, столовой посуды - имеются./не имеются;
-ассортимент блюд (меню), стоимость питания в день

ц-Ч/

ом количест ве/ не в достаточном колич
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члены комиссии:



0% охвата обуrающихся питание

- док}, {ентациJI поставщика на право поставок буфетной продукции имеется/ не имеется;
- докуN{ентация поставщика на право поставок горячего (льготного питания имеется/ не
имеется;
- учётно-отчётнаJI док}ментация (наличие и ведение: бракеражный, жlрнал готовой
продукции ведется соответствии с ебованиями/ ведется с отклонеЕиями;
_ журнал
_ }курнал
_журн.lл
ведётся;

бpaкep€Dкa сырьrх скоропортящихся прод}ктов ведётся/ не ведётся; ra24r*вита"N,rинизации готовьгх блюд ведётся/ не ведётся: l_"""rrвые заоолевосмотра сотрудников пищеблока на гнойничко ания ведётся./ не

- журнtш учёта выполнения нацФмьньIх норм питЕIния ведётся/ не ведётся;
- журнал ежедневного KoHTpoJul на пищеблоке теплового и холодильно оборудования
ведётся/ не ведётся;
-Т!ймерное 10-дневное меfiю }тверждёняое комитетом социfu,IьЕого питalния,
согласованное с Роспотребналзором имеются/не имеются;
-сборник рецепт}?, технологическиеТТГькуляционные карты имеются/не имеются;
Взвешивание контрольньrх порций:
l продукция @ норме вьIхода готовой
продукции 4{о,
2 про с
продукции
3 пролlтuия

-fQDъ

4tъ
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соответствует норме вьIхода готовой

соответствует норме вьD(ода готовой
продукции а
Органолептические и визуtL,Iьные свойства приготовленной порции соответств не
соответствуют HopMaTIlBal},t ;

полбор суготtной пробы, условий её хранения (соответствие/ не соответствие
требованиями)
Хранится в холодlльнике, имеются дата и подпись ответственного
Прелложения.
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Подписи:

Прел

члены комиссии:

седатель комиссии: . по питанию Гарова ЕС.
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чЕк_лист
проверкп качества органцзации питания

Наименование муниципальной общеобразовательной оргавизации: ГБОУ гимназия Ns 155
Алрес органи
.Щата и время

обучаются дети):

Члены ко

зации: 1 9l03б, Санкг-Петербlрг, Гре
зzшолнения: О7. О? l2s6'

ческий проспею, д.21, литера А, Б, Г
.r'/,,a-o

Участник проведения монито ринга (ФИО родителей, контакпrьй теле
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п/п показатель качества./вопросы дА нЕт

1, Условuя dля соблюlенuя uJ, лачноu zuzuеныllu uся
Имеется
к

м r
ам дJtяс ки

с дез кции
ающиеся созданными овияl!1и v

2. Сан !!ческое сосmоянuе обеdенноzо зала
з Зал п иема пици чистый
4

5 у обеденного зала п изводится после кая(дого иема пищи
6 мые, грызуны или следы их жизнед€ятельности в столовой неНасеко

обн ваются
3, Рескшч ulкольной сmоловой

] Имеется школьной столовой V
8 Имеется исание а пици щимися
9 Предоставление горячего питания обучающимся в соответствии с

иком, нным ом школы
4. Соблюdенuе uй к сбманс паmанuюtulbH аю uхся

10

с 7 до 1l лет, с 12 лет и ста
иНал начие аитес уо и очн мго }iю яцикл сех вдл озрастных групп

щихся ше
ll Ежедневное (фактическое) меню размещено для ознакомленtая

ей и детей в обеденном заJIе школьной столовой
12 Факты иск,rючения }UIи замены отдельных блюд при сравнении

нным цикIIичным меню не выявленыктического меню с
lj В меню нные блюда из кты
l4 питание дстей м особенностей здовано с вья
l5 Фаrгы выдачи детям остывшей пищи

5. обс,t цвончяь
lб Наличие специальной одежды (формы, колпаки) у сотрудников,

ествляющих готовых блюд V
l7 Состояние специальной одеяqды довлс ительное V
l8 На обеденных столах имеются gал V
]9 внешний вид и подача ячего блюда эстетичны! вызывают аппетит

6,о нка zоtповьtх блюd
20 Готовые блюда не имеют недостатков в приготовлении (отсlпствуют

посторонние привкусы, залахи, не подгорело, доварено, не
пе

V

Е
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2

обеденные столы чистые (пDотертые)



помещения для

l. ФИО законного представителя

. Класс обуrающего, чьи интересы

. Предмет (причина) посещения

. .Щата и времени посещения

. Контакгный номер телефона

о J 6

(DopMa заявки-соглашения на посецIение
приема пищи (школьно

9nn
2
з
4
5

ы

Подпись

эьi D

о

houro Jlя, , обязуюсь соблюдать
порядок доступа законных представителей обучающихся в помещение приема пищи
(школьной столовой) общеобразовательной организации.

о/. с) ?oz d
Подпись

*змвка-соглашение принима9тся только в случае заполнениl всех пункгов.
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